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Vznika

BRAZZALE SCIENCE NUTRITION & FOOD RESEARCH CENTER (BSC)

Novy skok vpred ve znameni inovace pro nejstarsi syrarsky podnik v Itdlii.

V italském Zané (okres Vicenza), v sidle Skupiny Brazzale, vzniklo centrum védeckého vyzkumu
v partnerské spoluprdci s mildnskou univerzitou Universita degli Studi di Milano a jejimi Laboratofemi
pro analyticky a technologicky vyzkum potravin a Zivotniho prostredi. Centrum se bude zabyvat
inovacemi vyrobki a vyrobnich procest, internim skolenim a poskytovdnim vyZivovych informaci
spotrebitelim.

Zane (V1) —=5. kvétna 2021. Jedna se o velky krok pro skupinu Brazzale, ktera zavadi akademicky védecky
vyzkum pFimo v podniku tak, aby mohl okamizité slouZit k inovaci vyrobkd a procest, k poskytovani
informaci spotfebiteli ohledné zdravé stravy, pohodli zvifat a environmentdlni udrzitelnosti. Vznika
Brazzale Science Nutrition & Food Research Center (BSC), které ma diky védecké spolupraci
s mildnskou univerzitou (UniMi) a s jejimi Laboratofemi pro analyticky a technologicky vyzkum
potravin a Zivotniho prostiedi (Food & Environmental Research Laboratories) za cil pracovat na
analyzach a vyzkumech vedenych podle téch nejvyspélejsich védeckych znalosti v oblasti stravovani a
vyzivy, se zvlastnim prihlédnutim k mlékarenskému odvétvi. Timto projektem se navic, dle pfikladl
z nejvyvinutéjsich zemi svéta, konkretizuje vztah mezi univerzitou a vyrobnim systémem.

Cile BSC maji spole¢ného jmenovatele: valorizovat roli mléka a mlécnych vyrobkd a prohloubit védecké
znalosti o nich z vyZivového, environmentalniho, socidlniho a ekonomického hlediska. Je pravdou, Ze
,Jsme to, co jime”, jak tvrdil uz v 19. stoleti némecky filozof Ludwig Feuerbach. Slozitost nutri¢niho
fenoménu je viak takovd, Ze k nému nelze pfistupovat povrchné na zakladé nepresnych informaci,
dojmU a systematické dezinformovanosti zlomysiné vytvarené pro komercni ucely. Nebo jesté hifre,
na zakladé falesnych klept dfive se Sificich Ustné a dnes skrze ohlusujici megafon socidlnich médii.
Z tohoto pohledu jsou tak véda a vyzkum pfimo v terénu schopny vysvobodit informace o jidle a vyZivé
a navratit jim dlstojnost a dlleZitost, které jim ndlezi. Zcela mimo institucionalizované zplisoby
poskytovani informaci spotrebiteldm, které jsou nezfidka lobby a korporacemi ohnuté do
marketingového nastroje, chce BSC pfispét ke srozumitelnosti diky studiu kompozicnich, nutricnich
a senzorickych aspektli vyrobkii Brazzale a dalSich produktl natrhu, véetné prihlédnuti k
zavedenym technologiim vyroby a zpracovani. Spravnd strava je klicem ke kvalitnimu Zivotu,
predchazeni vzniku mnoha patologii a je také cestou, jak spotiebitel mize ucinit svou volbu v souladu
s vlastnim vnimdanim svéta.

Na cinnost centra budou dohlizet Roberto a Piercristiano Brazzale spolecné s védeckym reditelem
panem profesorem Fernandem Tateo s jeho technologicko-nutricnimi a analytickymi
kompetencemi, a s pani profesorkou Monikou Bononi (Univerzita Milan). Koordinacni ¢innost je
svéfena Dr. Lauie Boscolo (Brazzale spa).

,Je nam cti, Ze védec formdtu pana profesora Fernanda Tateo vidél v nasi Skupiné, jeZ je tviircem
,Systémi” a nikoli jen vyrobkd, idedIniho partnera pro vytvoreni tohoto skvélého ndstroje. Vlysokd
védeckd urover garantovand panem profesorem Tateem, pani profesorkou Bononi a tymem mildnské
univerzity, nabidne nasi podnikové cinnosti ,kufr” plny velmi cennych znalosti, které neziistanou
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v abstraktni roviné, ale okamZité najdou vyjddreni v kaZzdodenni nadSené tvorbé projekti, ktera se uz
vice neZ dvacet let inspiruje silné inovativni a trhem oceriovanou vizi konceptu tradice. Ve chvili, kdy
spotrebitel klade na potravindrsky priimysl nové ndroky tykajici se Zivotniho prostredi, pohodli zvirat,
zdravi, kvality vyrobk(, nase firma opét zvolila konkrétni odpovéd bez kompromisi. Tato vize a
mimorddné prileZitosti, které nase doba nabizi, ndm jiZ umoZznily dosdhnout absolutnich prvenstvi jako
jsou Carbon Neutral, EkoudrZitelny rfetézec, Water footprint Gran Moravia, Nutriclip a Etiketa retézce,”
vysvétluje Roberto Brazzale, prezident skupiny. ,Diky novému firemnimu védeckému centru
propojenému s Universita degli Studi v Mildné mame v umyslu posunout nds vyzkum jesté dal, abychom
vyrobky nasi syrarské tradice a procesy, jakymi je vytvdarime, dovedli na ten nejpokrocilejsi stupen
vyvoje, a zdroven co nejlépe sdileli se spotrebiteli a se spolecnosti védecké, technologické a vyZivové
informace. V tak duleZitou chvili se nase myslenky ubiraji k nasemu drahému tatinkovi Tinovi, clovéku
lhostejnému ke konvencim a falesnym mytim, k jeho obsdhlym univerzitnim studiim priimyslového
chemika, k jeho laboratori v Zaneé, kde jsme s nim v détstvi travili mnoho ¢asu, k jeho ldsce k védé a
racionalité, kterou dokdzal diky svému velkému charakteru predat ddl.”

,ZaloZeni tohoto vyzkumného centra je vysledkem revolucni vize, kterou jsme s bratry aplikovali na
Cinnost klasického italského rodinného podniku v mlékdrensko-syrarském odvétvi“, komentuje
Piercristiano Brazzale, CEO podniku. , Tato vize vedla k vytvoreni inovativnich retézct inspirovanych
principem délat kazdou véc tam, kde se podafi nejlépe a prekondvat pri tom ndrodni hranice, a také ke
zvldstni pozornosti vénované dopadu cinnosti nasi skupiny na Zivotni prostfedi. Tato evoluce tradice
ndm umozZnila nejenom vytvorit inovativni vyrobky, ale také vybudovat skutecné ,nové systémy”, které
umoZziiuji co nejlépe interpretovat mimorddné pfileZitosti, které nase doba nabizi. Tato vize ndm
umoznila dosdhnout uZ nyni vysledkd, kterych mnozi planuji dosdhnout az za desitky let, jako je tfeba
uplnd kompenzace uhliku. Pro mé jako clovéka, ktery cely profesni Zivot vénuje prdvé technickym,
védeckym a agronomickym aspektim cinnosti skupiny, je to velké uspokojeni a Cest, Ze mohu dohliZet
na Brazzale Science Nutrition & Food Research Center a spolupracovat s tak uzndvanou autoritou
v oblasti vyZivy a védeckého vyzkumu, jakou je pan profesor Fernando Tateo”.

,Duvody, které nds dnes presvédcuji o etické vhodnosti vytvorit analyticky a nutricné kompetentni
centrum na podporu primyslové a technologicky konsolidované cinnosti, souvisi s vili a potfebou, jeZ
sdileji Fernando Tateo s Robertem Brazzale, ,vytvorit a rozsifovat” védeckou, experimentdlné
konsolidovanou kulturu ve svété ,dairy”, jak uvddi sam Fernando Tateo, radny profesor
potravindiskych véd a technologii. ,,To, Ze jsme ve spolecnosti Brazzale spa rozpoznali partnera
schopného ziskdvat a zndsobovat zkusenosti vysoké experimentdini trovné, s kulturnimi a Siroce
divulgacnimi cili pro ten svét potravin, ktery je nutné valorizovat, je pro mne divodem osobni cti a
dulezZité profesni spokojenosti”.

Co je Brazzale Science Nutrition & Food Research Center

BSC je oddélenim Skupiny Brazzale s vlastni personalni strukturou a zdroji, které se zabyva védeckym
vyzkumem aplikovanym na vyrobni Cinnosti a vyrobky Brazzale, véetné analyz téch, které jsou jiz na
trhu. Cilem BSC, které bude pracovat v Uzkém kontaktu se zastupci vyzkumu a vyvoje Skupiny, bude
také skolit a informovat jak podnik a jeho personal prostfednictvim kurzd a Skolicich dnd ve vsech
oddélenich, tak také spotrebitele, a to prostfednictvim publikaci, konferenci a webovych stranek
s texty a dokumenty o aktivitach a védeckych vyzkumech Centra (www.brazzalesc.com).
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Mezi vyzkumnymi ¢innostmi planovanymi na nasledujici mésice je mnoho velmi zajimavych témat:
od vlivu na sloZeni a kvalitu tukd pfi pouzivani c¢erstvého mléka od prvovyrobcid pro vyrobu masla
z odstfedéné smetany, pres roli izotopl jako ukazatele kvality pouZivané pice v chovech a kvality
finalniho produktu, vliv urc¢itého mikroklima na zrani syrd grana, zkoumani zdravosti vyrobki na trhu
vzhledem ke zneéistujicim latkam a toxinlim a k jejich vztahu ke klimatu, aZ po dopad poméru
vlhkosti a teploty prostiedi na pohodli zvifat a na syraiskou kvalitu mléka.

Od Ekoudrzitelného fetézce ke Carbon Neutral:
inovace a tvorba systému

Denné inovovat, v pfipadé potreby revoluéné zménit, neustdle studovat. Pravé to je na poradu dne v
podniku Brazzale, ktery inovacemi v poslednich dvou desetiletich vytvofil nové systémy, jejichz
prostfednictvim odpovida na naléhavé potreby Zivotniho prostfedi a trhu. Také BSC je vysledkem
odvaziné a inovativni vize nové generace té nejstarsi italské tradice, kterou rodina Brazzale pUsobici
ve svété mléka nejméné od roku 1784 predstavuje, generace, ktera dokazala uchopit prileZitost
nabidnutou historii a vyvinout vlastni originalni retézec vtéch nejhezéich zemédélskych a
chovatelskych oblastech stfedni Evropy. EkoudrzZitelny rfetézec je novy systém, ktery zpUsobil revoluci
ve standardech vyroby mléka a zdvihl latku aZ k hodnotam, které jsou dnes konkurenci nedosaZitelné.
Syr Gran Moravia v sobé soustfedi filozofii podniku a predstavuje dynamickou odpovéd na novou
vnimavost spotrebitele: vegetarian, pohodli zvifat, CO2 neutral, Uspora vody, respekt k Zivotnimu
prostiedi, zdravost. Gran Moravia ma jedinecné vlastnosti jak pro zdravi spotfebitele, tak pro Zivotni
prostredi: jsou to Gplna absence aflatoxint v syru, mistrovské pouZivani vody s prvenstvim co do
vodni stopy produktu, iplna kompenzace emisi CO2 diky vysazeni 1,5 milionu novych stromd na
vlastni piidé a sniZzeni nitratového zatiZzeni o 80 % kvUli ochrané podzemnich vod. Skupina tim ukazala,
Ze rozhodujici neni zemépisné misto, kde se velké syry vyrabi, ale naopak originalni kombinace
vynikajicich podminek a cilého kreativniho ducha. Ekoudrzitelny rfetézec Gran Moravia je také tim
nejtransparentnéjsim na trhu diky své multimedialni etiketé plvodu: staci nacist QR kod, ktery je na
baleni vyrobk(, a zobrazi se satelitni mapa a fotograficky detail farem, které jsou soucasti fetézce.
Pozornost, kterou skupina vénuje témto tématlim, a dosazené vysledky zejména v oblasti udrzitelnosti,
dosahla uznani, které v roce 2020 vedlo ke zvoleni Piercristiana Brazzale, CEO Brazzale Spa, do funkce
prezidenta Svétové mlékarské federace (FIL-IDF). To je nejdllezZitéjsi organizace tohoto sektoru, ktera
ma dat v nasledujicich letech ¢im dal konkrétnéjsi odpovédi na otdzky tykajici se udrZitelnosti a
komunikace nutri¢ni hodnoty mlécnych vyrobk.

Brazzale Spa

Brazzale Spa, kterd plsobi ve svété mléka jiz od roku 1784, je nejstarsi italskou rodinnou firmou v syrarsko-
mlékdrenském sektoru. Rodina Brazzale, plivodem z nahorni plosiny Asiago, je aktivni bez preruseni jiZz po osm
generaci. Dnes se miiZe pochlubit sedmi vyrobnimi zdvody po celém svété, v Itdlii, Ceské republice, Brazilii a Ciné,
a zameéstndvd celkem pres 800 zaméstnancu. Celkovy obrat Cinil v roce 2020 zhruba 205 miliond eur, pficemZ vice
neZ jedna tretina je vyvdZena z Itdlie do svéta. Na trhu plsobi se znackami: Burro delle Alpi, Burro Superiore
Fratelli Brazzale, Zogi, Verena, Alpilatte, Brazzale, Silvipastoril a Gran Moravia. Od roku 2003 vyrdbi v Litovli
v syrdrné Brazzale Moravia a.s. syr Gran Moravia, ktery ndsledné zraje v Itdlii. V Zané, které se nachdzi v provincii
Vicenza, md skupina od roku 1898 své sidlo a tovdrnu na mdslo. Po fuzi s rodinou Zaupa vyrdbi v Monte di Malo
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syr provolone, Provolone Valpadana DOP, parené a lisované syry, Asiago DOP. V/Sechny vyrobky syrdrny v Litovli
jsou vyrdbény z mléka z ekoudrZitelného dodavatelského retézce, ktery v roce 2011 ziskal certifikaci
vysledovatelnosti dle norem UNI EN ISO 22005:2008. Mezi standardy dodavatelského retézce patfi 4,5 ha pudy
na dojnici a 100 % vlastni pice. V Ceské republice Skupina Brazzale vytvofila viastni fetézec obchodti se znackou
La Formaggeria Gran Moravia, ktery md dnes 23 prodejen, vice neZ 140 prodavaci, pres 1.500.000 zdkaznikd
roéné, vice nez 70 % proddvaného zbo#i je dovdZeno z Itdlie. V roce 2012 Brazzale v Sanghaji vytvofila viastni
obchodni jednotku a v listopadu ndsledujiciho roku zde otevrela prodejni misto pod znackou La Formaggeria Gran
Moravia. V roce 2014 v Pekingu vybudovala pro mistni trh mlékdrnu s Cerstvymi syry v dnesni spickové tovdrné
v Shandongu. Za ucelem pfimého kontaktu s italskym spotfebitelem a jesté lepsiho sezndmeni s vyrobky viastni
produkce spustila v Itdlii v roce 2018 projekt temporary store pod znackou ,,A TUTTO BURRO“ (Na pIné mdslo),
ktery ma jiz dvé maloobchodni prodejny, v Asiagu a ve Vicenze. V roce 2019 se Skupina Brazzale stala Carbon
Neutral, a to diky kompenzaci emisi uhliku ze vSech svych podnik(i na svété vysdzenim 1,5 milionu stromd
v Brazilii. Skupina Brazzale, kterd je pritomnd ve vice neZ 56 zemich, svazi pfimo ze stdji zhruba 230.000.000 kg
mléka, které pak zpracovdvd ve svych syrdrndch v Itdlii a Ceské republice. Ji mnoho let se podili na vyvoji
inovativnich zemédélsko-potravindrskych retézcl, které se vyznacuji vyrobni efektivitou a environmentdlini
udrZitelnosti, jako jsou ,,EkoudrZitelny fetézec Gran Moravia“ v Ceské republice nebo ,Znovuzalesnéné pastviny
Silvipastoril“ v Brazilii.
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